
 

 

 
Semaine : E + P ou P + D : 21€ / Menu complet : 25€ 

Week-end et fériés : 23€ / 30€ 

 

A partager 
 

# Sardines « Le Gonidec » / Beurre / Citron : 7€ 

# Tartinades de la mer / Toasts : 7€  

# Tarama ou Rillettes de canard / Toasts : 8€ 
 

ENTRÉES – 7 € 
 

# Tartare de bœuf à l’italienne  
 

# Huîtres au chalumeau / Aguachile concombre  
 

# Tzatziki / Salade de courgettes / Crackers (VG) 

 

PLATS – 16 € 
 

# Pappardelles au pulled pork & légumes de saison 
 

# Poisson basse température 

Pommes de terre nouvelles / Bouillon coco 
 

# Courgette farcie végétarienne 

Risotto d’orzo / Huile d’olives noires (VG) 
 
 

FROMAGE ET DESSERTS – 7 € 
 

# Assortiment de fromages Beillevaire 
 

# Ganache chocolat au lait / Sablé avoine / Pop-corn   
 

# Clafoutis aux cerises de Vertou / Crème crue Beillevaire 
 

 

MENU ENFANT ( - 10 ans) / ADO – 13€ / 18€ 
 

# Poulet pané maison / Grenailles / Glace / Boisson  
 

            

 

  


