
 

 

 
Semaine : E + P ou P + D : 21€ / Menu complet : 25€ 

Week-end et fériés : 23€ / 30€ 

 

A partager  
 

# Sardines « Le Gonidec » / Beurre / Citron : 7€ 

# Tartinades Locale ou Tarama (Voir vitrine) / Toasts : 7€ / 8€ 

 

ENTRÉES – 7 € 
 

# Gaufre de pomme de terre / Gravlax de truite  
 

# Raviole de veau & champignons 

Bouillon de légumes / Pleurotes 
 

# Patate douce rôtie / Feta / Sauce vierge (VG) 

 

PLATS – 16 € 
 

# Suprême de volaille au citron confit / Risotto  

Légumes rôtis / Jus corsé 
 

# Moqueca de poisson / Légumes du moment / Céréales 

 

# Courge rôtie / Fregola sarda / Chèvre frais (VG) 

 

FROMAGE ET DESSERTS – 7 € 
 

# Fromage du moment 
 

# Raisins rôtis / Sabayon tonka / Biscuit cuillère  

# Moelleux praliné / Poire pochée au thé 

Syphon léger chocolat  
 
 

MENU ENFANT ( - 10 ans) / ADO – 13€ / 18€ 
 

# Poulet pané maison / Grenailles / Glace / Boisson  
 

            

 

  


