
 - (25 cl) - Menthe – Grenadine - Citron - Pêche – Fraise - Orgeat  2.5€ 

 - (25 cl) /  - (25 cl)     3.5€ 

- (33 cl) /  - (33 cl)     4.5€ 

 - (25 cl)      3.5€ 

 - (25 cl)       5.0€ 

Abricot / Ananas / Orange / Fraise-Framboise / Tomate 

(25 cl) - Citron-Gingembre ou Pêche   5.0€ 

 - (25 cl) - Mangue-passion ou Pomme-banane-myrtille  5.5€ 

 - (33 cl) - Pomme / Rhubarbe / Orange 6.0€ 

(33 cl) - Energie / Détox                     6.0€ 

(25cl) Limonade ou eau gazeuse           4.0€  
 

 
  /        2.0€ 

2.5€

 /  /      4.0€ 

 Earl Grey - Chai noir – Vert - Vert à la menthe     4.0€ 

 Citronnelle gingembre - Fruits rouges    4.0€ 

   3.0€ 
(Sel / Vinaigre de cidre / Piment doux) 

 7.0€ 
- Sardinettes à l’huile d’olive 

- Servies avec toasts & beurre 
 

Sans gluten 5.0€ 
 

 

- Saumon / Maquereau / Canard 7.0€ 

- Tarama     8.0€ 

- Servies avec toasts 

             4.5€ 

(Sucre / Caramel / Chocolat - noisette) 
 

           1.5€ 
 

3.5€ 

 (1 parfum au choix)     4.0€

(Vanille / Fraise / Cacao / Passion / Caramel) 
 

 

3.5€

– (50 cl)       1,5€ / 2,5€      – (33cl)   3.0€ 
 

Et tout le reste de la carte à emporter … 



50cl      100cl

ou                  3.5€        5.5€

 
Pink Sun - (33cl)      5.0€ 

Brasserie du Bouffay - Blanche / Ambrée - (33cl)   6.0€ 

Baribale X Manoir de Procé - (33cl) 5.0€ 
 

25cl   50cl 

Orge BIO - Brasserie du Bouffay   4.0€   7.0€ 

Session IPA - Brasserie du Bouffay   4.0€   7.0€ 

Artisanal Brut - Sélection Sidras   4.0€   7.0€ 
 

 

 

 

- (10cl)    6.0€ 

- Crème cassis/pêche (10cl)      4.5€ 

(4cl) Blanc ou Rouge Blanc ou Rouge (6cl) 5.0€ 

- (4cl)     7.5€ / 10.0€ 

 

12cl        75cl

Muscadet bio à la pression    4.5€     23.0€

Sud Gourmand                   5.0€     25.0€ 

Moelleux Local      5.5€     27.0€ 

Léger de loire      4.5€     24.0€ 

Sud gourmand      5.5€     26.0€ 

5.0€     25.0€  
 

12cl        46cl 

                 4.0€      13.0€ 
 

(4cl) 8.0€ 

Costa Rica - (4cl) 10.0€ 

- (4cl)     5.0€ 

Distillerie Miclo - (4cl) 8.0€ 
 

 

Prix net TTC – Service compris 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération 



 des V ns  Carte   

Nos découvertes    

Grèce - Paros - Amos - 2021 - Domaine Myrsini

AOC Saumur - Billes de Roche - 2021 - Mélaric 30 €  
26 €  
30 €  

Grèce - Paros -  Nees Rizes - 2021 - Domaine Myrsini 30 €  

AOP - Txakoli de Getaria - 2019 - Adur 

AOP Brouilly - Les croquantes - 2022 - Les Roches Bleues 27 € 

30 €AOP Beaujolais - 2019 - Bernard Vallette

VDF - Aqui Lou - Mouressipe 28 € 

AOP Languedoc - Arboussède rosé - 2023 - Costeplane            25 € 

Pour se faire plaisir !  

AOC Saint-Emilion Grand Cru - 2018 - La Grave Figeac

AOC Sancerre - Clos de Bannon - 2020 - Domaine Fouassier

46 €  

Nos Bulles et Rosé  
VDF - Bulles de L'Ouest - Domaine Braud 6€       26 € 

Verre (12cl) / Bouteille (75cl)  

Champagne du moment Mathieu Nicolas 46 €  
68 €  Champagne Brut - Collection - Louis Roederer  

IGP Pays du Gard - 2018 - Roc d'Anglade 65 €  

*Sous réserve de disponibilité - Prix net, service compris

40 €  
AOC Côtes du Jura - Montferrand - 2018 - Domaine Ganevat 70 €

Nos vins au verre  
AOC Muscadet S&M sur Lie - 2023 -  Domaine Braud 4,5 €      23 €  

 4,5 €      24 € 
 5,5 €       26 € 

IGP Val de Loire - Coteaux de Sèvre - 2023 - Domaine Braud
VDF - Lou Canoun - Costeplane - Cévennes

IGP Cévennes - Vermentinù - 2023 - Costeplane
5,5 €      26 € VDF - Muscat - Moelleux  - Vignoble Malidain - Loire
5,0 €      25 € 

26 €  AOC Bourgueil - Amicale - 2021 - Domaine Bertrand Galbrun

Nos Valeurs sures    

AOC Côtes du Rhône - Colline - 2022 - La Cabotte 

30 €
AOC Bourgogne - Les Chênes - 2022 - Tripoz 36 €

AOC Bordeaux  - 2021 - Château La Haie 27 €
30 €

28 €

AOC Muscadet S&M - Monnières-St Fiacre - 2018 - Domaine la Pépière
AOC Muscadet Côtes de Grandlieu - Amphibolite - 2017 - Malidain 27 €

AOP Alsace - Riesling - 2022 - Engel 25 €

AOP Pic Saint-Loup - 2020 - Pleine Lune


